
V/ Vegaani  L/Laktoositon M/Maidoton  G/Gluteeniton
Suunnittelemme kaikkiin erikoisruokavalioihin sopivat korvaavat annokset.

Minimi henkilömäärä on 10 henk. Pidätämme oikeuden muutoksiin.

Alkuruoka

Punajuuricarpaccio, 
seesamimajoneesia, 
paahdettuja pinjansiemeniä, 
timjamiöljyä L, G

Väliruoka

Sokerisuolattua siikaa, rapeaa 
retiisiä ja tillikreemiä L, G

Pääruoka

Naudan petite tender ja 
punaviinikastiketta, 
paahdettua varsiparsakaalia 
sekä perunagratiini L, G 

Jälkiruoka

Sitrustartaletti ja paahdettua 
marenkia L

KEITTIÖMESTARIN PREMIUM
Hinta 59€/hlö

Juomasuositukset
Viinipaketti premium 42€ tai  basic 34€
Paketissa: kuohuviini 10 cl, valko-/punaviini 16 cl alkuruoalle, 16 cl pääruoalle

Kahvi/tee 3,50€ hlö
Kahvi avec 7,50€ hlö



V/ Vegaani  L/Laktoositon M/Maidoton  G/Gluteeniton
Minimi henkilömäärä on 30 henk. Pidätämme oikeuden muutoksiin.

Alkuruoka pöytä

Valinnainen alkuruokapöytä

PÄÄRUOKA

Maalaiskananpoikaa ja yrtti-
jalapenokastiketta L, G 
TAI
Kylmäsavustettua tofua ja tumma 
seesamikastike G, V

Hunajaiset kasvikset ja krossattua 
perunaa ja paahdettua voita L, G 
(saatavilla vegaanisena)

Jälkiruoka:

Suklaabrownie ja 
vadelmacoulis G, V
TAI
Vaniljapannacotta ja 
tyrnimelba L, G

Kahvi ja tee + Avec 4cl 10€

RUNSAUDEN PÖYTÄ
Yhdellä pääruoalla 39€
Kahdella pääruoalla 45€

Kahdella jälkiruoalla + 3€



V/ Vegaani  L/Laktoositon M/Maidoton  G/Gluteeniton
Minimi henkilömäärä on 30 henk. Pidätämme oikeuden muutoksiin.

ALKURUOKAPÖYTÄ

PÄÄRUOKA
Naudan petit tenderiä ja punaviinikastike 

glaseeraus L, G 
TAI

Savustettua lohta ja hummerikastiketta L, 
G

Saatavilla myös vegaaninen pääruoka 
vaihtoehto: Kylmäsavustettua tofua ja 

tumma seesamikastike G, V 

Ratatouille kasvikset ja paahdettua 
perunaa

JÄLKIRUOKA:

Crème brulee ja mansikkakastike L, G
TAI

Churrot ja suklaakastiketta L, G

Kahvi ja tee + Avec 4cl 10€

PREMIUM BUFFET
Yhdellä pääruoalla 56€
Kahdella pääruoalla 60€

Kahdella jälkiruoalla + 3€
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